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Zeitersparnis durch di-
gitales Verpflegungs-
management

Herausforderungen in der
Gemeinschaftsverpflegung

Die Organisation der Verpflegung in sozialen
Einrichtungen ist komplex: MenUplanung,
Rezeptverwaltung, Bestellungen und Allergenkenn-
zeichnung werden haufig manuell gesteuert. Das
verursacht einen hohen Abstimmungsaufwand,
bindet Personal und birgt Risiken bei der Ein-
haltung gesetzlicher Vorgaben. Besonders bei
mehreren Einrichtungen fehlt es oft an Trans-
parenz und digitaler Ubersicht.

Die Losung: myneva.menuplan

myneva.menuplan ist eine webbasierte Losung fur
die Gemeinschaftsverpflegung. Sie digitalisiert alle
Schritte der MenuUplanung —von der
strukturierten Planung bis zur gesetzeskonformen
Dokumentation. Die Anwendung ist sofort
einsatzbereit und lasst sich optimal mit anderen
myneva-Losungen kombinieren.

Die wichtigsten Vorteile

Effizienter arbeiten

myneva.menuplan reduziert den manuellen
Aufwand bei Planung, Bestellung und
Kennzeichnung. Kiiche, Hauswirtschaft und
Verwaltung werden durch standardisierte,
digitale Ablaufe entlastet.

Rechtssicher dokumentieren

Allergene und Zusatzstoffe werden automatisch
gemals LMIV gekennzeichnet. Das minimiert
Fehlerquellen, erfullt gesetzliche Anforderungen
und erhoht die Versorgungssicherheit.

Lebensmittelverschwendung vermeiden

Das System erstellt auf Basis geplanter Menus
automatische Bestellvorschlage. Uberbestellungen
werden reduziert, Produktionsmengen optimiert
und Kosten nachhaltig gesenkt.

Flexibel einsetzbar

Als webbasierte Losung ist myneva.menuplan

sofort startklar — ohne Installation oder lokalen
Server. Der Zugriff erfolgt einfach per Browser,

auch standortubergreifend.

Skalierbar & integriert

Die Anwendung ist ideal fir mehrere Standorte
und nahtlos kombinierbar mit anderen myneva-
Produkten. Das ermoglicht durchgangige Prozesse
aus einer Hand.

Myneva

simplify care



https://www.myneva.eu/de-at/

Die wichtigsten Funktionen

Meniiplanung mit Rezeptzuordnung
Strukturierte Planung von Speiseplanen mit Zuweisung
von Rezepten, PortionsgroRen und Allergenen.

Rezeptmanagement

Zentrale Verwaltung von Rezepten inklusive
Nahrwerten, Portionierung, Zusatzstoffen und
Diatformen.

Zutatenverwaltung
Ubersichtliche Pflege von Zutaten mit
Mengeneinheiten und VerknUtpfung zu Rezepten.

Allergen- und Zusatzstoffmanagement
Automatische Kennzeichnung auf Basis gesetzlicher
Vorgaben (Lebensmittel-Informationsverordnung,
LMIV) — transparent und einheitlich.

Sammelbestellungen
Erstellung von Bestelllisten flr Einheiten oder
Einrichtungen direkt aus dem MenUplan.

Druckfertige Speiseplane
Erzeugung druckfertiger Speiseplane mit relevanten
Kennzeichnungen fur Aushange und Pflegepersonal.

Benutzerverwaltung
Rollenspezifische Zugriffsrechte fir eine sichere,
strukturierte Zusammenarbeit im Team.

Wie kann myneva.menuplan
lhrer Organisation helfen?
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— Von der MenUplanung bis zur Bestellung: ein
durchgangiger Ablauf ohne Medienbrulche.
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